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Wein‐Brief vom 24. ‐ 30. Mai 2021 
 
von Wolfgang Kern 
 
 
Domaine de MAYOL : denken Sie bitte daran, daß Ihre Bestellung für's EXTRA  
spätestens am 31. Mai 2021 bei uns eintreffen muß ‐ heute in acht Tagen ! 
 
 

Liebe Weinfreundin, lieber Weinfreund, 
 
zunächst einmal wünsche ich Ihnen einen angenehmen, entspannten Pfingstmontag ! 
 
Heute geht es um das 
 
Weingut BIRGIT EICHINGER, Strass / Kamptal, 
 
denn es sind neue Weine angekommen. Birgit Eichingers Weingut zählt zweifelsfrei zu den Spitzenbetrieben im 
Kamptal und genaugenommen in ganz Österreich. Inzwischen wird sie von ihrer Tochter Gloria unterstützt, die mit 
der Ausbildung fertig ist. Birgit zählt auch ihren Ehemann Christian zum Team. Christian, der Bauunternehmer, sagt 
aber lachend, er sei im Weingut mehr das Mädchen für alles. 
 
Um zur Winzerelite zu gehören, muß man das Rad nicht neu erfinden. Man muß nur seine Arbeit mit äußerster Sorg‐
falt und Umsicht erledigen, was natürlich das Wissen darum und großen Aufwand bedeutet. Auch ist die Kenntnis der 
Zusammenhänge in der Natur, im Weinberg notwendig, wie das Zusammenspiel zwischen einem lebendigen Boden 
und gesunden Rebstöcken funktioniert. Perfekte Kenntnisse sind auch in der Kellerwirtschaft gefragt und der Wille 
und die Möglichkeit, sie entsprechend umzusetzten. Eigentlich muß man bei der Kellerarbeit das kontrollierte Nichts‐
tun beherrschen. Und ja, Fingerspitzengefühl gehört natürlich auch dazu. 
 
Genaugenommen habe ich gerade Birgits Arbeitsalltag beschrieben. Natürlich ist es bei all' dem Arbeitseinsatz 
förderlich, daß sie auf eine Vielfalt herrlicher und hervorragender Lagen zurückgreifen kann. Hier im Kamptal lebt sie 
am Schnittpunkt zweier Bodenarten. Granit, Gneise und Glimmerschiefer aus der Böhmischen Masse treffen auf die 
eiszeitlichen Lössschichten, die nach Osten hin im Wagram zu den mächtigsten Europas werden. Tatsächlich kommt 
noch eine dritte Bodenart dazu, denn der berühmte Heiligenstein tanzt mit Wüstensandstein und vulkanischen 
Anteilen aus der Reihe. 
 

 
 

Weinbergsterrassen am Übergang vom Heiligenstein zum Gaisberg, im Tal die Ried Lamm. 
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Ich berichte nachher über die Einzelheiten der einzelnen Lagen. Im Fokus stehen heute die Jahrgänge 2019 und 2020, 
der erste komplex, mit Rasse und Tiefe, der andere mit anmutiger Frische und Lebendigkeit. Auch ein 2018er ist im 
Angebot, ein in sich ruhender Jahrgang mit schönem Trinkfluß. In den Probierpaketen finden Sie von allem. 
 
 
::::::::::: INFO‐TIP ‐ PROBIERPAKETE ::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
 
Wir packen für Sie in dieser Woche 3 Probierpakete mit Weinen von BIRGIT EICHNGER : 
 
Probierpaket 1 ‐ die Basis beinhaltet 6 Orts‐ und Lagenweine aus 3 Rebsorten  
und kostet 66 Euro. 
 
Probierpaket 2 ‐ die Lagen beinhaltet 6 Weine aus den großen Lagen, ebenfalls aus  
3 Rebsorten, und kostet 130 Euro. 
 
Probierpaket 3 ‐ beide Pakete zusammen kosten 195 Euro.   
 
Eine Auflistung der Weine finden Sie wie immer unten. 
 
Die Probierpakete gibt's in dieser Woche, Bestellung bis einschließlich Sonntag, den 30. Mai 2021. Wir liefern Ihnen 
die Probierpakete auch versandkostenfrei innerhalb der BRD. Sie können sie telefonisch oder per Mail bestellen oder 
im Geschäft abholen, auf Wunsch auch kontaktlos. 
 
 
::::::::::: KAUF‐TIP ‐ WEINE der WOCHE :::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
 
 
Weingut BIRGIT EICHINGER, Strass / Kamptal 
 
Birgit Eichinger bewirtschaftet Weingärten rund um das Dorf Strass im Strassertale, nahe Langenlois, der "Haupt‐
stadt" des Kamptals. Sie liegen in Strass selber, einem Ort mit rund 1600 Einwohnern, im 350‐Seelen‐Dorf Kammern 
und in Zöbing, das zu Langenlois gehört und von etwa 800 Menschen bewohnt wird. Weil die Lagen wie eine Perlen‐
kette an einer Schnur aneinandergereiht sind, spielen die Gemeindezugehörigkeiten in Wirklichkeit keine Rolle. 
 
Die Lagen 
 
Wir beginnen im Westen mit dem Heiligenstein. Das ist gleich ein Paukenschlag, denn es ist eine absolute Spitzen‐ 
und eine der feinsten Riesling‐Lagen Österreichs. Der Boden des bis zu 350 m hohen Bergrückens ist in der Perm‐Zeit 
vor 250 bis 290 Millionen Jahren entstanden. Damals war hier Wüste. Das erklärt die Herkunft des roten Wüstensand‐
steins, der inzwischen zu Weinbergsboden verwittert ist. Dazu gesellen sich vulkanische Bestanteile aus jüngeren Erd‐
zeitaltern. Daraus entstand ein spannender Mineralmix, den besonders der Riesling gut zum Ausdruck bringt. Feine 
Würze und eine reife, satte und warme Frucht sind die Merkmale des Heiligensteins. Die Lage ist stark terrassiert. 
 
Am südöstlichen Hangfuß des Heiligensteins liegt die Riede Lamm, von gleicher Exzellenz wie dieser, aber für den 
Grünen Veltliner prädestiniert. Hier mischen sich Abtragungen des Heiligenstein‐Bodens mit Lössen in lehmiger bis 
toniger Struktur. Daraus gedeihen kraftvolle, üppige, schmelzige und aromareiche Grüne Veltliner. 
 
Der Heilienstein geht nach Osten quasi in den Gaisberg über, der eine ist die Verlängerung des anderen. Allerdings 
ändert sich der Boden deutlich : Granite und Paragneise der Böhmischen Masse kommen hier zum Vorschein. Über 
etwa 120 Höhenmeter liegen im steilen Weinberg Terrassen über Terrassen. Von der Höhe hin zum Hangfuß nimmt 
die Verwitterung der Urgesteine und damit die Auflage der Feinerde zu. Im unteren Teil liegt auch Löss auf. Der obere 
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Teil der Lage mit seinem kargen Urgesteinsboden ist bestens für den tiefwurzelnden Riesling geeignet. Ab der Mitte 
etwa, wo der Löss zunimmt, fühlt sich Grüner Veltliner äußerst wohl. Im Hangfuß, wo der verwitterte Boden eine 
lehmige Auflage bildet, hat Birgit ihren Chardonnay ausgepflanzt, der eine wohlorganisierte Wasserversorgung schätzt 
und seine Wurzeln nicht allzuweit in die Tiefe quälen möchte. 
 

Nun erreichen wir nach Osten hin zunächst den Taleinschnitt, der dort Strassertal genannt und vom Gschinzbach 
durchflossen wird. Auf der anderen Seite des Tales liegt der Wechselberg, der noch einen dem Gaisberg ähnlichen 
Boden aufweist, nämlich aus Granit und Gneis. Mehr noch als am Gaisberg bringen hier kühle Strömungen aus dem 
Wald Abkühlung in der Nacht. Das gibt dem Grünen Veltliner neben der Mineralik auch eine feine Eleganz. 
 

Weiter nach Osten schließt sich die Ried Stangl an. Das Gelände wird flacher, die Verwitterungen von Granit und Gneis 
vermischen sich zunehmend mit Löss und verbinden sich zu einem lehmig‐sandigen Boden. Hier findet Birgits Roter 
Veltliner ein ideales Terroir, das dem Wein neben der klaren Frucht auch eine schöne Würze mit auf den Weg gibt. 
 

"Das" Hasel liegt relativ flach zum Ort hin und bietet auf dem Unterboden von zertrümmertem Urgestein eine ansehn‐
liche Lössauflage. Diese versorgt über ihre Kapillaren den Grünen Veltliner stets mit ausrechend Wasser und gewähr‐
leistet so die Nahrungszufuhr. Hier wächst ein leichterer, feiner und frischer Veltliner‐Typ. 
 

Im Strasser Grünen Veltliner vereint sich die Vorlese aller Veltliner‐Lagen, im Strasser Riesling ist ausschließlich die 
Vorlese der Toplagen Heiligenstein und Gaisberg enthalten (weil Birgit nirgendwo anders Riesling stehen hat). Die 
Basis bei Birgit Eichinger beginnt also bereits mit äußerst respektierlichen Ortsweinen ! Auch bei diesen, wie auf dem 
Weingut überhaupt, ist Handlese obligatorisch. 
 

 
 

Die Weine, die sich im 1. Probierpaket befinden 
 

Wie gesagt, die mit Strass bezeichneten Weine sind "Ortsweine" und bilden die Basis der Qualitätspyramide im Hause 
Birgit Eichinger (sogenannte "Gutsweine" unter den Ortsweinen gibt es erst gar nicht). Der Grüne Veltliner aus 2019 
zeigt die Komplexität des Jahrgangs, aber auch die Frische und den animierenden Trinkfluß eines Ortsweines, dazu das 
Veltliner‐typische "Pfefferl". Beim Riesling zeigt sich selbst beim Ortswein die Klasse der Herkünfte ! Ein Wein mit viel 
Zug, schönen Steinobstaromen, angenehmer Mineralik im Fond und feiner Rasse. 
 

Wir haben noch einzelne Flaschen 2016er Riesling Strass zum Preis von 11,30 Euro. 
 

2019 Grüner Veltliner Strass  8,50

2019 Riesling Strass  11,30
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Das Hasel ist der Einstieg in Birgits Welt der Lagenweine. Der leichte Grüne Veltliner ist eindeutig auf der fruchtigen 
Seite, es ist ein unkomplizierter Wein. Neben weißer Birne finden wir frische Blüten in der Frucht, auch eine schöne 
Würze gesellt sich dazu. Die feine Säure gibt Frische, ist aber gut eingebunden. Weil man bei diesem Wein die jüng‐
sten Jahrgänge 2019 und 2020 gut vergleichen kann, haben wir beide ins Probierpaket gepackt. 
 

2019 Grüner Veltliner Hasel  9,75

2020 Grüner Veltliner Hasel  10,75

 
 
Wir befinden uns östlich des Strassertales. Hier liegt der Wechselberg, aus dem ein mineralbetonter, fast möchte ich 
sagen knackiger Grüner Veltliner kommt. Das ist den Bodenverhältnissen und den nächtlichen kühlen Strömungen zu 
verdanken. Damit ist der Wechselberg im Reigen der Lagenweine immer auffällig. Er ist markant, hat eine präzise 
Mineralik mit Nerv und zeigt saftige Noten von reifem Kernobst.  
An den Wechselberg schließt sich Stangl an. Hier gedeiht Birgits Roter Veltliner. Vorsicht, der Name führt in die Irre ! 
Es ist nämlich eine weiße Rebsorte, aus der naturgemäß Weißwein gekeltert wird. Obwohl es eine alte Rebsorte ist, 
handelt es sich um eine Spezialität, die nicht oft angebaut wird. Sie ist NICHT mit dem Grünen Veltliner verwandt, 
wohl aber mit dem Zierfandler der Thermenregion. Die Rebe stellt zwar hohe Ansprüche an die Qualität des Stand‐
ortes, neigt aber auch dazu, große Mengenerträge zu bringen. Will die Winzerin Qualität, muß sie also sehr konse‐
quent die Rebschere nutzen und die Ruten stutzen, um den Ertrag zu reduzieren. So erzielt Birgit mit hohem Aufwand 
einen äußerst saftigen und würzigen Wein, der zunächst etwas exotische Frucht zeigt. Dazu gesellen sich dann frischer 
Apfel und schöne Noten von grünen Kräutern. Es sei angemerkt, daß Rote Veltliner sehr langlebig sind ! 
 

2020 Grüner Veltliner Wechselberg  12,80

2020 Roter Veltliner Stangl  13,80

 
 
Die Weine, die wir ins 2. Probierpaket packen  
 
Über die Bodenstruktur vom Gaisberg habe ich oben schon geschrieben. Spannend ist es auf jeden Fall, der 
Terroiraromatik in allen drei Rebsorten nachzuspüren, und es ist natürlich auch interessant, zwei Riesling‐Jahrgänge zu 
vergleichen. 
Der Grüne Veltliner gerät im Gaisberg füllig und extraktreich. Dem trägt Birgit Rechnung, indem sie den Wein teils im 
Edelstahl, teils aber auch im Stückfaß ausbaut (alle bisher beschriebenen Weine reiften im Edelstahl). Es ist 
schmeckbar ein Wein mit vornehmer Herkunft, reichhaltig und vielschichtig. In der reifen Frucht finden wir Apfel, 
Birne, auch etwas Melone und Aprikose, etwas Orange und eine wunderbare Veltliner‐Würze. 
Eine elegante, reife Säure zeichnet den Riesling aus (frischer beim 2019er, etwas reifer beim 2018er). Das karge 
Urgestein verleiht ihm eine Mineralität, die kaum eine andere Rebsorte so perfekt widerspiegeln kann. Trotz aller Fülle 
ist die Frucht raffiniert und spannungsreich, wir finden Noten von weißem Pfirsich, auch Aprikose und andere reife 
Früchte spielen eine Rolle, im Finale blitz elegant Zitrus auf. Die Weine sind elegant und finessenreich. Gaisberg‐
Rieslinge werden der feinen Frucht wegen im Stahltank ausgebaut. 
Auch Chardonnay steht ja im Gaisberg, am Hangfuß, wo der Lössanteil ihm eine gute Versorgung garantiert. Der Wein 
reifte im großen Holzfaß, dennoch ist er ein österreichischer Typ mit intensiver, saftiger Fruchtigkeit. Wir finden reife 
Birne, Honigmelone und etwas Exotik im Aroma. Der Wein ist gehaltvoll und nachhaltig. 
 
 
 
 



-
We i n h a n d e l

 
 

Wolfgang Kern 
Walkmühlenstraße 16  .  D - 52074 Aachen  .  0241 - 955 9110  .  wein@wein-kern.de  .  www.wein-kern.de 

 
   

Legende:   WEISSWEIN   BLANC DE NOIR   ROTWEIN   ROSÉ   EDELSÜSS   SCHAUMWEIN 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro incl. gesetzlicher MWSt pro 0,75-l-Flasche bzw. angegebener Einheit ab Lager Aachen. 

 
Es gibt noch ganz wenige Flaschen 2014 Grüner Veltliner Gaisberg zum Preis von 16,50 Euro. 
 

2019 Grüner Veltliner Gaisberg  19,80

2018 Riesling Gaisberg  20,00

2019 Riesling Gaisberg  22,00

2019 Chardonnay Gaisberg  13,80

 
 
Nun kommen wir zu den beiden Weinen aus den großartigsten Lagen. Voluminös und üppig sind sie beide, aber mit 
überbordender barocker Fülle ausgestattet ist vor allem (und logisch wegen der Rebsorte, die da mitspielt)  der Grüne 
Veltliner aus der Ried Lamm. Birgit nennt die Lage übrigens zärtlich ihr "Lämmchen". Hier gedeihen einfach dichte, 
kraftvolle, hochreife und anspruchsvolle Veltliner. Die Erträge sind gering, die Aromenausbeute ist immens. Natürlich 
ist der 2019er noch jung, doch gerade die üppigen Weine lassen in der Jugend immer gerne einen Blick in die Glas‐
kugel zu und offerieren einen guten Eindruck von dem, was sie einst zu bieten haben (was eigentlich ungeschickt ist, 
denn der ungeduldige Genießer gibt sich damit schon mal zufrieden und denkt : besser einen Tag zu jung getrunken 
als einen Tag zu spät....). Unendlich reiche Aromen von Pfeffer, Feuerstein, Orangenschale und Apfel beginnen sich zu 
sortieren, vom Jahrgang her mit Finesse und Eleganz unterfüttert. Damit die Textur stimmt, hat Birgit den Wein in 
einem Fässermix aus Stückfaß und Tonneau ausgebaut. 
Vieles vom Geschriebenen gilt auch für den Riesling aus dem Heiligenstein : niedere Erträge, umwerfende Aromen‐
vielfalt, Üppigkeit ‐ da aber beginnen auch die Unterschiede. Der Riesling ist von der Säure her straffer als der Velt‐
liner, auch wenn die Säure superreif ist. So steht der Wein mit Eleganz da, mit kühler Noblesse, fast mit burgundi‐
schem Charakter, wenn ich diesen abgedroschenen Vergleich mal bewußt benutzen darf. Natürlich saugt der Riesling 
die Mineralstoffe förmlich aus dem Boden und baut daraus ein beeindruckendes Aromenfeuerwerk auf : eben Minera‐
lität, Kühle, Pfirsich, Apfel, Mirabelle, auch hier wieder frische Kräuter. Dazu die warmen Noten, die der Sandstein gibt 
und die sogar ein wenig an kleine rote Früchte erinnern. Viel Druck, reiche Eleganz ‐ und alles gerade erst am Anfang. 
 
Es gibt noch einige wenige Flaschen 2018 Riesling Heiligenstein zum Preis von 27,00 Euro. 
 

2019 Grüner Veltliner Lamm  27,00

2019 Riesling Heiligenstein  28,00
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Legende:   WEISSWEIN   BLANC DE NOIR   ROTWEIN   ROSÉ   EDELSÜSS   SCHAUMWEIN 
 

Alle Preise verstehen sich in Euro incl. gesetzlicher MWSt pro 0,75-l-Flasche bzw. angegebener Einheit ab Lager Aachen. 

 

 
 
Blick über die Riesling‐Terrassen im oberen Gaisberg. 
 
 
Alles Weitere über das Weingut finden Sie in unserer gedruckten Weinliste auf Seite 20 und in der Online‐Weinliste 
auf Seite 21. 
  
 
::::::::::: INFO‐TIP ‐ PROBIERPAKETE ::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::::: 
 
Wir packen für Sie in dieser Woche 3 Probierpakete mit Weinen von BIRGIT EICHNGER : 
 
Probierpaket 1 ‐ die Basis beinhaltet diese 6 Weine und kostet 66 Euro : 

2019 Grüner Veltliner Strass 

2019 Grüner Veltliner Hasel 

2020 Grüner Veltliner Hasel 

2020 Grüner Veltliner Wechselberg 

2019 Riesling Strass 

2020 Roter Veltliner Stangl 
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Probierpaket 2 ‐ die Lagen beinhaltet diese 6 Weine aus den großen Lagen und kostet 130 Euro : 

2019 Grüner Veltliner Gaisberg 

2018 Riesling Gaisberg 

2019 Riesling Gaisberg 

2019 Chardonnay Gaisberg 

2019 Grüner Veltliner Lamm 

2019 Riesling Heiligenstein 

 
 
Probierpaket 3 ‐ beide Pakete zusammen kosten 195 Euro.   
 
 
Die Probierpakete ‐ sie enthalten je eine Flasche der genannten Weine ‐ gibt's in dieser Woche, Bestellung bis 
einschließlich Sonntag, den 30. Mai 2021. Wir liefern Ihnen die Probierpakete auch versandkostenfrei innerhalb der 
BRD. Sie können sie telefonisch ‐ 0241 ‐ 955 911 0 ‐ oder per Mail bestellen oder im Geschäft abholen, auf Wunsch 
auch kontaktlos. 
 
Herzliche Grüße, 
Ihr 
 

 


